Etec

Mandaqui

Siio Paulo Centro

Paula Souza

l)t.;cramA[:'Jluzlual N°56.415, de 19 de m)?cmhro de 2 010 - DOE Poder Executivo Segdo I, 20-11-2010, pg. 3

NEX0PAULS

Rua Doutor Luis Lustosa da Silva, 303 - Fone. (11) 2973-8755/ 2283-6603 - CEP 02406-040 Santana — Sdo Paulo - SP - Brasil

E-mail: e247acad@cps.sp.gov.br
HISTORICO ESCOLAR

EDUCAGAO PROFISSIONAL TECNICA DE NIVEL MEDIO
EIXO TECNOLOGICO AMBIENTE E SAUDE
HABILITACAO PROFISSIONAL DE TECNICO EM NUTRICAO E DIETETICA INTEGRADO AO ENSINO MEDIO

Plano de curso aprovado pela Portaria Cetec — 126, de 3-10-2012, publicada no Diério Oficial de 4-10-2012 — Poder
Executivo — Segdo | — pagina 254.

Nome do Aluno: OLIVIA GONGALVES MAY RM. 00774
RG Local de I Estado Nacionalidade Dia | Més Ano
39.388.016-3/SP Sdo Paulo Sp Brasileira 5 10 1999
O N® de séries 03 / Duragdo das Séries: 40 Semanas
) AREAS DE 12 série 29 série 39 série
2.3 CcoNHECIMENTO o i LR AR 2015 2016 2017 i
=] Mengdo CH Mengdo | CH 160 CH
Lingua Portuguesa e Literatura MB 160 B 160 —_ 160 480
Linguagens Artes — - B 120 —_— - 120
E Educacao Fisica MB 80 B 80 MB 80 240
g5 Histéria B 80 B 20 B 80 240
oL Ciéncias Geografia B 80 B 80 B 80 240
S| €l Humanas [Filosofia B 40 B 40 | mMB_| 40 120
3 ,ZE Sociologia R 40 MB 40 MB 40 120
Y | | _Matemitica Matemadtica B 120 MB 120 MB 160 400
FAE e onciasda_|-ESICA MB 80 MB 80 B 80 240
o) Natureza Quimica B 80 B 80 MB 80 240
g Biologia R 80 B 80 MB 80 240
5 Total da Carga Hordria da Base Nacional Comum | —— 840 —_— 960 — 880 2680
: Lingua Estrangeira Moderna - Inglés B 80 B 80 B 120 280
g Parte Diversificada Espanhol” : — — — — =
8 — s = — = o -
e Total da Carga Hordria da Parte Diversificada | —— | 80 | —— | 80 | — | 120 280
g Carga Hordria Total do Ensino Médio | —- 920 — |1040] — [ 1000 2960
or Etica e Cidadania Organizacional B 40 — - — - 40
5 Diagnéstico de Alimentacdo Humana R 120 — - —_— —- 120
o Boas praticas em Unidades de producéo de Refeicdes B 120 —_— - —_— - 120
3‘ _ | Administracdo e Seguranga em Servigos de alimentagéo B 80 — - o - 80
% | &| Técnica e Dietética l e Il B 160 B 160 —- - 320
& -g Estrutura e Rotina em Servigos de Alimentacao — - B 80 [— - 80
u::; Tecnologia dos Alimentos e Rotulagem Nutricional —_ - B 80 — - 80
& | &| Educagdo Nutricional em Satde Puablica — = B 80 — - 80
E 2| Planejamento Alimentar . —- - B 120 — - 120
& | =] Gestao Profissional em Unidades de Alimentaga — - — - B 80 80
o E| Gestao de Servigos Especiais de Alimentagdo e Nutricdo - - —_ - B 80 80
; £[Terapia Nutricional e Gastronomia Hospitalar — - = fE B 160 160
H Aplicativos Informatizados — - — = B 80 80
T Planejamento e Desenvolvimento do Trabalho de Conclusio de
2 Curso (TCC) em Nutrigdo e Dietética = - = = B8 80 80
- Do Trabalho de Conclusdo de Curso (TCC) — - — - — = 80
Total da Formagio Profissional -_ 520 —_ 520 — 480 1520
Total Geral do Curso — 1440 —_ 1560 — 1480 4480
CERTIFICACOES
12 Série: SEM CERTIFICAGAO TECNICA
22 Série: QUALIFICAGAO TECNICA DE ASSISTENTE DE PRODUTOS EM SERVIGOS DE ALIMENTAGAO
32 Série: HABILITAGAO PROFISSIONAL DE TECNICO EM NUTRIGAO E DIETETICA
Sinteses dos Resultados das Avaliagdes — Regimento Comum das Etecs do Ceeteps
MENGOES CONCEITOS INDICAGAO DE: DEFINICAO OPERACIONAL
MB Excelente
B Bom PROMOGAO Os conceitos indicam o desempenho do aluno no desenvolvimento das
R Regular competéncias do componente curricular
| Insatisfatério RETENCAO

ESTE DOCUMENTO NAO CONTEM EMENDA NEM RASURA




ESTUDOS REALIZADOS

E_‘;’::’a‘::“:z:;z:;:entada: 1.2 Grau / Ensino Fundamental ou equivalente ]
Estabelecimento Municipio Estado
2014 C.B.E.I - Centro Brasileiro de Ensino Integrado S3o Paulo SP
Ensino Médio (informagdes sobre o curso realizado na Etec)

Série Ano Estabelecimento Municipio Estado#

12 2015 Etec Mandaqui Sao Paulo SP

i 2016 Etec Mandaqui S3o Paulo SP

32 2017 Etec Mandaqui S3o Paulo SP

PERFIL PROFISSIONAL DE CONCLUSAO: sintese das competéncias obtidas no curso

1% 2% e 3" séries: Técnico em Nutrigdo e Dietética

o 8 Analgsar as normas de Vigilancia Sanitdria para garantir a seguranga alimentar.
2 Anal,sar Qados e informagdes obtidas de pesquisas empiricas e bibliogréficas.
3. Analisar indicadores econdmicos, sociais e de salde para identificar necessidades de educagao alimentar

4. Associar a seguranca alimentar as técnicas de controle de qualidade.

5. Atuar rapertan@o os limites estabelecidos pelas leis e pelo cédigo de ética profissional, bem como as diferengas locais, cultural e social

6. Aval!ar as condigbes higiénico-sanitarias de UANs - Unidades de Alimentagao e Nutrigao.

f A AvaI!ar condigdes e atos inseguros no ambiente, nas instalagdes e nos equipamentos das UANs.

8. Avaliar o estado nutricional do individuo ou da coletividade através dos indicadores antropométricos.

9. Avaliar os procedimentos higiénico-sanitarios em UANSs.

10. Classificar os lipos de servigos de alimentagao.

- Comprgender os fundamentos da administragao, as técnicas de gerenciamento e principios de recursos humanos.

12. Comunicar-se oralmente e por escrito na lingua inglesa, no contexto da érea profissional.

13. Correlacionar as técnicas de pré-preparo, os métodos de cocgdo e montagem das preparagdes com 0O produto final, visando a
manutengéo da sanidade, a qualidade nutricional e & educacdo nutricional.

14 Definir procedimentos linguisticos que levem & qualidade nas atividades relacionadas com o publico consumidor

15. Elaborar rotinas e organizar o trabalho de cada setor da UAN.

16 Estabelecer as caracteristicas da estrutura fisica das areas e dimensionar os equipamentos dos setores em servios de alimentagdo
obedecendo a legislagdo vigente

17. Implantar e controlar o Sistema de Boas Praticas.

18. Interpretar a legislagdo pertinente & estrutura fisica, edificagéo e instalagdes de um servigo de alimentagao.

19. Organizar o servigo de alimentagao de acordo com numero de funcionérios.

20. Pesquisar e analisar informagdes da érea de Nutrigao e Dietética em diversas fontes convencionais e eletronicas.

21. Planejar a elaboragéo do Manual de Boas Praticas, dentro das normas estabelecidas.

22. Planejar cardépios conforme as disponibilidades locais de alimentos e habitos.

23. Planejar e executar projetos académicos com base na natureza e na complexidade das atividades.

24. Projetar e executar um programa de orientagdo alimentar.

25. Promover o aleitamento materno exclusivo, orientando quanto aos possiveis obstéaculos e esclarecer os direitos da lactante.

26. Propor solugdes parametrizadas por viabilidade técnica e econdmica aos problemas identificados no @mbito da area profissional.
27. Realizar o controle microbiolégico de superficies

28 Relacionar as necessidades nutricionais basicas do ser humano nas fases da vida e em diferentes estados fisiolégicos.

29. Selecionar e utilizar aplicativos informatizados, a partir da avaliagao das necessidades do usudrio.

30 Selecionar o sistema administrativo de um servi¢o de alimentagao.

31. Selecionar os métodos de prevengéo de doengas de origem alimentar em UANs.

32. Selecionar procedimentos basicos de higienizagéo, visando a biosseguranga dos manipuladores, a qualidade e a sanidade dos

alimentos

33. Sistematizar o processo de producéo de refeicdes garantindo o consumo de alimentos em quantidade e qualidade adequadas.
Observagoes:

* Os conhecimentos da “Lingua Estrangeira Moderna — Espanhol” serdo desenvolvidos por meio de cursos oferecidos no CEL Buenos Aires em Santana —
S50 Paulo/SP

CERTIFICADO

de acordo com inciso VIl do Artigo 24 da Lei Federal 9394/96, certifica que OLIVIA
u a Habilitagio Profissional de Técnico em Nutricdo e Dietética Integrado ao

O Diretor da Etec Mandaqui,
GONGALVES MAY, RG: 39.388.016-3/SP, conclui
Ensino Médio, em 15/12/2017 com direito i continuidade de estudos em nivel superior.

S30 Paulo, 09 de fevereiro de 2018

- Andre Luiz Avanci da Rocha

" Aline Botelho &ilva Aguiar it e

Diretor de Servigos da Area Académica
RG: 30.880.910-5 RG 25.746.911-4
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